
Finger chocolat – fruit de la passion

crème UHT (épaississant(E407), chocolat noir (17%) (pâte de cacao, sucre, émulsifiant(E322), arôme

naturel de vanille), farine de blé ( blé malté, enzymes (hemicellulases, alpha-amylase), antioxydant
(E300)), beurre, fruit de la passion (9%), chocolat blanc (sucre,beurre de cacao,poudre de lait
entier,émulsifiant(E322)(soja), arôme naturel de vanille), chocolat au lait (sucre, poudre de lait entier,

beurre de cacao, émulsifiant(E322)(soja), arôme naturel de vanille), noisette , feuilletine (farine de blé,
matière grasse laitière anhydre, sucre, lait ,protéines de lait, sel, farine de malt et d`orge, poudre a
lever(E500ii)), praliné noisette (noisette, sucre), sucre, œufs, amidon de maïs, gélatine de poisson, sel,

colorant (E102). room UHT (verdikkingsmiddel(E407), zwarte chocolade (17%) (cacaopasta, suiker,
cacaopoeder, emulgator(E322)(soja), vanille natuurlijk aroma), tarwemeel (brouwtarwe, enzym
(hemicellulases, alpha-amylase), antioxydant (E300)), boter, passievrucht(8%), witte chocolade (suiker,

cacaoboter, melkpoeder,emulgator(E322)(soja), natuurlijk vanille aroma), melkchocolade (suiker, volle
melkpoeder, cacaoboter, emulgator(E322)(soja), natuurlijk vanille aroma), hazelnoot, feuilletine
(tarwemeel, watervrij melkvet, suiker, melk ,melk eiwit, zout, moutbloem, rijsmiddel(E500ii)), hazelnoot
praliné (hazelnoot, suiker), suiker, eieren, hazelnoot, maïs zetmeel, visgelatine, zout, kleurstof (E102).

Valeurs nutritionnelles pour 100g – Voedingswaarden voor 100g     Energie/Energie : 463 kcal -
Matières grasses/Vetten : 31,7 - Dont: acides gras saturés/waarvan: verzadigde vetzuren :  16,6
g - Glucides/ Koolhydraten : 38,5 g - Dont: sucres/waarvan: suikers : 25,8 g - Protéines/Eiwitten :
5,5 g - Sel/ Zout : 0,14 g

Traces possible de : fruits à coque, œuf, gluten,  lait, soja, poisson. Kan sporen van noten, eieren,
gluten, soja, en vis bevaten

Sablé , ganache fruit de la passion, praliné feuilletine, mousse chocolat, couverture chocolat noir.
Boterdeeg, passievrucht ganache, feuilletine met praliné,  chocolademousse, zwarte chocolade
couverture.

FINPASS
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Ref: 

Produit congelé à conserver à -18°c. Décongélation 2h au frigo. Conservation 2 jours après
décongélation. Diepvries produkt, bewaard op een temperatuur van minstens -18°c. Ontdooien
2u in de koelkast en binnen 2 dagen gebruiken

Finger chocolade – passievrucht

DLC - THT  [mois/maand ]: 6Poids net - Netto gewicht  (+- 5g) [g] : 

Description/descriptie :

Utilisation - gebruik : 

Informations nutritionelles - Voedingswaarde informaties :

OGM : non/nee Halal : non/neeDimensions - Afmetingen    L x l/b x h [cm] : 18x5x2,5

80

Pces/bte  -  Stukken/doos : Btes/palette  -  Dozen/pallet : 160
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